
アメリカンラガー

明るく黄金に輝く！　さっぱり飲めるアメリカンラガー

淡い金色が美しい、下面発酵ビール。発祥地の名を取ってアメリカンラガーと呼ばれていますが、今では世界
各国で飲まれています。麦芽の風味やホップの苦みは弱く、クセがなくさっぱりとした味わいが特徴。強めの
炭酸で、爽やかなのどごしを楽しめます。

分類 ：ラガー系 発酵方法 ：下面発酵 発祥国 ：アメリカ合衆国 ビールの色

夏にピッタリ！　爽快感たっぷりのビールです！

強めの炭酸とすっきりした爽快感が特徴のアメリ
カンラガーは、5～7℃に冷やして飲むのがおすす
めです。グラスは、のどごしとキレを楽しめるピル
スナーグラスがぴったり！　乾いた喉を潤してく
れるような軽い飲み口で、暑い夏こそ存分に楽し
みたいビールです。

爽やかな口当たりは、副原料が生み出す！

アメリカンラガーは、麦芽以外にお米やトウモロコ
シといった副原料も使用しており、それによって爽
やかで軽い口当たりを生みだしています。かすか
に、トウモロコシの甘みを感じることもあります。






